Im , Hotel Klosterpforte”: Die Besten zur Landesmeisterschaft

Die ostwesttalischen Meister

Von HELMUT HENNING
Harsewinkel

— Emsiges Treiben herrschte in Kiiche und

Restaurant des exklusiven Hotel-Restaurant ,Klosterpforte”, in
Marienfeld bei Giitersloh. Die Nervositét und-Eile vor Priifungen ist
leicht zu erklédren, Besitzer Reinhold Frie hatte seine moderne
Kiiche und das Restaurant fiir die Ausrichtung der diesjéhrigen
vierten ostwestfédlischen Jugendmeisterschaften zur Verfiigung
gestellt. Jeweils neun Koéche/Kdchinnen, Restaurant- und Hotel-
fachleute, insgesamt 27, wetteiferten um Punkte und Plétze in der

Kiiche und im Restaurant.

Diese Teilnehmerzahl setzt sich
aus den drei Geschéftsstellenberei-
chen  Minden-Liibbecke/Herford,
Paderborn/Hoxter und Bielefeld/
Giitersloh zusammen, wo die Teil-
nehmer bei Ausscheidungen die
ersten drei Platze errungen hatten.

Fir die Hotel- und Restaurant-
fachleute galt es, das Restaurant fiir
Priifer, Vorstandsmitglieder und
Ehrengéste, festlich herzurichten.
Neun Tische muBiten fachménnisch
eingedeckt werden, Tischschmuck
selbst bereitet werden. Das Prii-
fungsmenii bestand aus Fischkraft-
briihe mit Lachsstreifen, Spargel in
Schnittlaucherep an Sauce Hollan-
daise, Salat aus Kresse und Kirsch-
tomate, Roulade vom Héhnchen mit
Spinatfiillung an Apfelweinsauce
dazu Lauchkarotten, Sellerie Kar-

toffelpldtzchen, Vanilleparfait an
zweierlei Fruchtmark. Dies galt es
ohne Tadel zu servieren, um nicht
Punkteverluste hinnehmen zu miis-
sen.

Gleiche Wettbewerbschancen gab
es fiir die neun Koche., Jeder hatte
einen Warenkorb mit gleichem In-
halt. Jeder Koch/Kochin hatte fiir
finf Géste zu kochen. Alle Gaste
werteten die guten Leistungen der
jungen Krifte, so auch der Prasi-
dent des Hotel- und Gaststéttenver-
bandes Ostwestfalen, Rolf Cremer.
Eingangs hatte er dem neuernann-
ten Ehrenprédidenten Fritz Dieker,
seinem Vorgénger im Amt, begriift,
er ist der ,Erfinder” der Ostwestfa-
len-Jugendmeisterschaften. Weitere
Géste waren Harsewinkels Biirger-
meister Heinrich Hemker, Ober-
kreisdirektor des Kreises Giiters-

loh, Giinter Kotzlowski sowie ver-
treter von Behorden, Priifer und
Vorstandskollegen sowie Geschéfts-
fiihrer des Verbandes.

Die Sieger auf den ersten drei
Platzen der drei Berufszweige neh-
men an der Landesmeisterschaft im
Juni in der Wirtschaftsfachschule
fiir das Hotel- und Gaststattenge-
werbe in Dortmund teil.

Den Pokal bei den Koch/Kdchin-
nen errang Markus BuBhoff (Rest.
Poppenborg, Harsewinkel) vor El-
mar Mohring (Parkhotel, Bad Lipp-
springe) und Jens Spilker (Kurh.
Gastronomie Bad Oeynhausen).

Im Hotelfach hatte Nicole Kar-
supke (Hotel Biischer, Bielefeld) die
Nase vorn und bekam den Pokal vor
Claudia Nickel (Hotel Reuter, Rhe-
da-Wiedenbriick) und Monika Ha-
deler (Hotel Westfalenblatt, Rha-
den). Wahrend die Koche auf ,Her-
renpreistrager” standen, die Hotel-
fachleute auf eine ,Damenriege”,
war es bei den Restaurantfachleu-
ten gemischt. Der Pokal ging an
Silke Esken (Zur Friedenslinde,
Verl), ihr folgte Kerstin Schwer-
mann (Landg. Eichenhain, Peters-
hagen) vor Dietmar Stallein (Dom-
schénke, Rietberg).

Neun ' Gewinner auf den ersten drei Pléﬁen der drei Berufssparten. Sie gehen zur Landesmeisterschaft. Links:
Ostwestfalen-Préasident Rolf Cremer, vorn die Pokalsieger Nicole Karsupke, Markus BuBhoff und Silke Esken (v. I.).
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